
R E I S E  M a l l o r c a

M A L L ORCA  –  G A N Z 

Cap Formentor, der 
nördlichste Punkt  
der Insel, wird „Treff-
punkt der Winde“ 
genannt 



F Ü R  M IC H  A L L E I N

F O T O S  J U L I A  R O T T E R

Milde Temperaturen, leere Buchten, Shoppen ohne Gedrängel,  
fantastische Hotels zu vernünftigen Preisen: Das bietet die Insel 
in der Nebensaison. BRIGITTE-Mitarbeiterin Nicole Schmidt kommt 
seit Jahren am liebsten im Winter und verrät ihre Geheimtipps
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Sonnige Aussichten  
In Restaurants bekommt 
man jetzt die schönen 
Fensterplätze – wie hier 
in Port de Sóller

F Ü N F  S T E R N E 
WOH N E N 
U N D  N U R 

DR E I  S T E R N E 
BE Z A H L E N



R E I S E

Das Cap de Ses  
Salines mit seinen 
rötlichen Felsen  
ist der südlichste 
Punkt der Balearen- 
insel, perfekt für eine 
Küstenwanderung

Zitronenzeit 
Im November und 
Dezember sind  
die sauren Früchte 
am vitaminreichsten 

A lle lieben Mallorca, seit der Krise  
noch viel mehr: Nie war es hier so voll  
wie in diesem Sommer – allein  

im Juli waren fast zweieinhalb Millionen Touristen 
auf den Balearen. Nächstes Jahr, so die Prognosen, 
kommen noch mehr Menschen, und es wird noch 
teurer. Ich würde darüber verzweifeln, hätte ich  
die Insel nicht schon vor langer Zeit als perfektes 
Winterziel entdeckt: Tagsüber ist es mild, die  
Mallorquiner sind entspannt, die Hotelpreise 
günstig, nirgendwo muss man sich anstellen. Das 
Beste aber ist dieses ganz besondere Licht der  
tief stehenden Sonne! Sie lässt Orangenhaine,  
blühende Wiesen und Mandelbäume wunderbar 
intensiv leuchten. Ich genieße es, an einsamen 
Stränden spazieren zu gehen und feixe beim 
Gedanken ans Schmuddelwetter daheim. Mein 
Wetter-Geheimtipp ist der „kleine Sommer“,  
in den ersten zwei, drei Januarwochen, mit Tempe-
raturen bis 20 Grad und ruhigem Meer.
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R E I S E

Ü B E R N AC H T E N
Luxus und Gemütlichkeit  
zum kleinen Preis

1. HOT EL SANT FRANCESC.  In einem der 
feinsten Hotels von Palma logiere ich jetzt für ein 
Drittel des Hochsaison-Preises. Mit Hochachtung vor 
dem altem Gemäuer hat ein katalanischer Hotelier 
dieses einstige Herrenhaus renoviert. In den 42  
Zimmern Stuck, helle Holzböden und Designmöbel, 
im überdachten Patio heimelige Lounge-Ecken, auf 
der Dachterrasse eine Bar mit Rundumblick über die 
Altstadt. DZ/F ab 175 Euro (Palma, Plaça Sant Francesc 
5, Tel. 971/49 50 00, www.hotelsantfrancesc.com). 

2. HOT EL H OSPES MARICEL.  Der Früh-
stücksbrunch auf der glamourösen, von Säulen getra-
genen Terrasse im Strandhotel Maricel ist legendär. 
Selbst gemachte Fruchtsäfte, Nusscreme, Milchreis, 
Croissants, Cannelloni mit Spinat und Mangosoße. 
Das gönn ich mir nach dem ausgedehnten  
Schwimmen im beheizten Außenpool. DZ/F ab  
135 Euro (Illetas, Ctra Andratx 11, Tel. 971/70 77 44, 
www.hospes.com/mallorca-maricel/de).

3. HOT EL NIX E  PALACE.  Hingerissen sitze ich 
auf meinem Balkon über dem palmenbestandenen 
Strand von Cala Major, sehe zu, wie die Sonne im 
Meer versinkt und proste mit einem Aperol hinüber 
zur Sommerresidenz des Königs. Das modern-elegant 
renovierte Hotel am Meer ist prima für ein Palma- 
Wochenende: Vor der Tür fährt der Bus 3, in nur  
20 Minuten ist man in der Innenstadt. Und nach dem 
Bummel können Gäste im Spa-Bereich entspannen.  
DZ/F mit Meerblick ab 151 Euro (Cala Major,  
Avda de Joan Miró 269, Tel. 971/70 08 88,  
www.hotelmallorcanixepalace.com).

4. GR AN H OT EL S ON NE T.  Zum Begrüßungs- 
Cava versinke ich im grünen Samtsofa vor dem 
Kamin. Das Feuer lodert, auf den Fenstersimsen  
blühen Orchideen, und ich könnte stundenlang ins 
üppig grüne Tal schauen: auf das Dorf Puigpunyent 
und die Berge der Tramuntana. Ein dickes Danke an 
den amerikanischen Kunstsammler, der diesen Ritter-
sitz des 17. Jahrhunderts in ein Boutique-Hotel umge-
staltet hat! DZ/F ab 140 Euro (Puigpunyent, C/Castillo 
de Son Net, Tel. 971/14 70 00, www.sonnet.es).

5. H OTEL MONNABER  NOU.  Eine herrschaft-
liche Bruchsteinfassade am Fuße der Tramuntana, 
drumherum Olivenhaine und Johannisbrotbäume. 
Das Gebimmel von Schafsglocken und duftende  
Kräuter im Öko-Garten. Im Salon bequeme Polster- 
sessel, samtrote Vorhänge und ein großer Kamin, in 
den Zimmern traditionelle mallorquinische Möbel 
und Betten mit Baldachin. Dazu: Wellnessbereich, 
Bike-Station, Reitmöglichkeiten, Ausflugsangebote. 
DZ/F ab 116 Euro (Campanet, Possessió Monnaber 
Nou, Tel. 971/87 71 76, www.monnaber.com).

6. H OTEL S ON S ANT JO RD I.  Aufstehen? Ach 
nein, mein Bett mit Baldachin ist so schön kuschelig. 
Aber dann bin ich doch froh, als ich am Frühstücks-
tisch dieses von zwei sympathischen Schwestern 
geführten kleinen Altstadthotels sitze. Das Buffet ist 
liebevoll angerichtet mit Sobrasada-Wurst, Mahón-
Käse, Ensaimadas und Orangensaft aus eigenen 
Früchten. DZ/F ab 70 Euro (Pollença, C/ Sant Jordi 29, 
Tel. 971/53 03 89, www.hotelsonsantjordi.com).

7. H OTEL S IS  PINS .  Mit Wellenrauschen wache 
ich auch im Winter gern auf. In erster Reihe an der 
Strandpromenade begrüßt das schneeweiße „Sis 
Pins” schon seit 1952 seine Gäste, darunter auch die 
Schriftstellerin Agatha Christie. Die Zimmer sind 
schlicht mallorquin, unbedingt eines mit Balkon neh-
men! Im hellen Frühstücksraum steht nachmittags 
kostenlos Kaffee, Tee und Gebäck bereit. DZ/F ab 88 
Euro (Port de Pollença, Paseo Anglada Camarasa 77,  
Tel. 971/86 70 50, www.hotelsispins.com).

8. H OTEL S ANTANYĺ .  Ein richtig hübsches 
Dorfhotel haben Silke und Martin Berdan aus diesem 
alten Steinhaus mitten in Santanyí gemacht. Jedes 
der sieben Zimmer ist anders, alle sind mit sorgfältig 
ausgesuchten mallorquinischen Möbeln eingerichtet. 
Im gemütlichen Frühstücksraum im Landhausstil 
kann man herrlich die Stunden verplaudern.  
DZ/F für BRIGITTE-Leserinnen ab 120 Euro, bei der 
Anfrage in der E-Mail angeben (Santanyí, Plaça Cons
titució 7, Tel. 971/64 22 14, www.hotelsantanyi.com).

Rittersitz wird 
Boutique- 

Hotel – das „Gran 
Hotel Son Net“  
in Puigpunyent

Beheizt ist  
der Außenpool  
im Hotel  
„Hospes Maricel”

Mittendrin in  
der hübschen  
Altstadt von  
Pollença: das 
familiäre Hotel 
„Son Sant Jordi”
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FÜHL DICH

IN GANZ EUROPA.
VERBUNDEN

IM BESTEN NETZ.

ERLEBEN, WAS VERBINDET.



PLUS
BRIGITTE-
Magazin

Mit Blick 
auf Palmas 
Hafen, das 

„El Náutico”

Gute-Laune- 
Lieblingsladen –  
die Tapas- und 
Wermutbar „La 
Rosa VermuterÍa”

R E I S E



Kennen Sie schon die beleben-
de Wirkung vom Duft der 
Orange?  Probieren Sie es aus.

Noch mehr Impulse zum sanften 
Wachwerden unter kneipp.de

So werde ich
am l iebsten

WACHGEKÜSST.

13. SA S A L. Die Wachtelbrust richtet er mit 
Kastanienmousse und Datteln an, die Jakobs-
muschel mit Rosenkohl und Wintertrüffeln, das 
Rinderfilet mit Ibéricoragout und Knollenpüree: 
Mario Hekke kocht hervorragend und saisonal 
in seinem Restaurant in den alten Gassen des 
Hafenortes Porto Cristo. Die Gäste sitzen an 
einfachen Tischen unter Holzbalken und Glüh-
birnen-Leuchten, in der Mitte bollert ein Ofen. 
4-Gang-Versuchsmenü 35 Euro, Jan. bis März 
nur Fr.–So. (Porto Cristo, C/de la Tramuntana 11, 
Tel. 971/82 20 49, www.restaurantesasal.com).

14. CA'N BOQ UETA. Kiko Martorell ist, 
wenn man mich fragt, der sympathischste aller 
jungen Inselköche. Weil er so bescheiden ist 
und dabei vor Kreativität sprudelt: Spanferkel- 
Wan Tan, Crêpes mit Meeresfrüchten, Stockfisch 
mit geröstetem Gemüse. Es gibt nur ein wech-
selndes 6-Gang-Versuchsmenü für 31,50 Euro. 
Unbedingt reservieren (Sóller, Avda Gran Via 43, 
Tel. 971/63 83 98).

GENIESSEN
Diese Restaurants sind auch an  
kühlen Tagen einladend

9. EL NÁUTICO. Ein junges Team hat das 
Restaurant im ersten Stock des „Real Club 
Náutico de Palma“ direkt am Hafen frisch, bunt, 
leger und mit moderner maritimer Dekoration 
umgestaltet. Toll finde ich die mit Bambus über-
dachte Terrasse im Stil einer edlen Fischerhütte. 
Die Küche ist schnörkellos, das Angebot richtet 
sich nach dem täglichen Fang. Gegrillter Thun-
fisch 24 Euro (Palma, Muelle de San Pedro 1, Tel. 
971/72 66 00, www.elnauticorestaurante.com).

10 . LA ROSA VE RM UTE RÍA. Ein Glas 
Wermut aus dem Fass, mit viel Eis und einer 
Orangenscheibe für 2,50 Euro, dazu eine 
„Gilda“, ein Spießchen mit je einer Olive,  
Sardelle und milder Paprika für 1,50 Euro: Das 
ist der passende Aperitif in dieser Tapas- und-
Wermut-Bar im Retro-Look am beliebten Plaça 
Weyler. Ein Gute-Laune-Lieblingsladen zum 
Drinnensitzen (Palma, C/de la Rosa 5).

11 . CELLER LA PARRA. Ein uriges 
Gewölbe mit alten Weinfässern und großem 
Kamin, die Regale voller Nippes, in Vitrinen 
Sammlungen alter Kaffeemühlen, Uhren und 
Kupfergefäße. In dritter Generation führen die 
Brüder Alex und Jaime Gual diesen typisch  
mallorquinischen Cellar. Serviert wird deftige 
Inselküche, probieren Sie das Spanferkel aus 
dem Holzofen (15 Euro). (Port de Pollença,  
C/Juan XXIII 84, Tel. 971/86 50 41).

12 . CLUB NÁUTI CO  SA RÀP ITA. 
Verglaste Fronten geben den Blick aufs Meer 
frei, durch einige geöffnete Scheiben blinzelt 
die Sonne. Der deutsche Winter: Welten ent-
fernt. In dem rappelvollen Hafenrestaurant sitze 
ich neben mallorquinischen Familien, Kinder 
lassen am Strand Drachen steigen. Auf dem 
Tisch gegrillte Seezunge mit Salat für 22,90 
Euro. Februar bis Ostern mittwochs geschlossen 
(Sa Ràpita, Esplanada del Puerto, Tel. 971/64 04 
13, www.restaurantclubnauticsarapita.com).

Welten entfernt 
vom deutschen 
Winter – der „Club 
Náutico Sa Ràpita”.  
Die Meeresfrüchte­
suppe schmeckt 
fantastisch!
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E R L E B E N
Zu kalt zum Sonnenbaden? Es gibt 
viele spannende Alternativen

15. CANYONING. Durch Schluchten wan-
dern oder waten, glatte Felsen hinabrutschen, 
klettern, in senkrechten Wänden abseilen: Nur 
im Winter macht Canyoning auf Mallorca wirk-
lich Spaß, weil genügend Wasser da ist. Keine 
Sorge, Neoprenanzüge halten den Körper warm, 
und auch für Anfänger gibt es geeignete Touren. 
Aber ein wenig sportlich und nicht allzu ängst-
lich sollte man schon sein. 2 Std. mit Bootsfahrt 
etwa 50 Euro pro Pers. (Pollença, Shop Món 
d‘Aventura, Plaça Vella 8, Tel. 971/ 53 52 48, 
www.mondaventura.com).  

16. ST R ANDWANDER N.  Die schönste 
Unternehmung im winterlichen Mallorca. Wann 
hat man Strände wie „Es Trenc“ schon mal  
fast für sich allein? Von Colònia de Sant Jordi  
gehe ich los bis in die 3,5 Kilometer entfernte  
Strandsiedlung Ses Covetes. Und immer kehre 
ich in der palmwedelgedeckten Strandbar  
„Chiringuito Na Tirapel” ein – etwa eine halbe 
Gehstunde von Colònia entfernt. Der Sonnen- 
untergang dort ist magisch!

17. R AIX A.  Eine monumentale, steinerne 
Treppe, bewacht von verwitterten Löwen, 
bemooste Münder, aus denen Wasser in Becken 
sprudelt, Grotten, falsche Ruinen und kleine 
Tempel, Zypressen, Palmen, Magnolien und 
Zitronenbäume. Die Gärten, die der kunst- 
sinnige Kardinal Antoni Despuig im 18. Jahr-
hundert um seinen Herrensitz im italienischen 
Stil anlegen ließ, sind melancholisch schön 
– gerade im Winter. Die Anlage war jahrelang 
wegen Renovierung geschlossen, jetzt ist sie 
wieder zugänglich. Toll! 10 bis 15 Uhr,  
So. und Mo. geschl., Eintritt frei (Bunyola,  
Ctra. Palma-Sóller km 12,2, www.raixa.net). 

18. ST IFTUNG YANNICK UND BEN 
JAKOBER .  Ich kam aus dem Staunen nicht 
mehr heraus. Die Welt, die das Künstler-  
und Sammlerpaar Ben und Yannick Jakober ge- 
schaffen hat, ist wundersam und entrückt. 
Meditative Gärten mit Riesentieren aus Granit, 
unterirdische Hallen mit einem Swarovski-Kris-
tallvorhang und dem Skelett eines sibirischen 
Wollnashorns, Kinderporträts aus vergangenen 
Jahrhunderten und eine maurisch anmutende 

Villa mit abgedrehter Performance-Kunst.  
Ich rate zu den Führungen nach Anmeldung,  
Mo., Mi., Sa., 11 und 15 Uhr, ab 9 Euro  
(Alcúdia, Finca Sa Bassa Blanca, Apartado 10,  
Tel. 971/54 98 80, www.fundacionjakober.org).

19. UNT ER  GEIERN.  Dank eines einzig- 
artigen Schutzprogramms leben wieder mehr 
als 100 Mönchsgeier auf Mallorca. Auf einer 
großen Finca mit Observatorium und Lehrpfad 
kann man die Greifvögel, die zu den größten 
Europas zählen, aus der Nähe beobachten.  
Verletzte oder verlassene Tiere werden hier in 
Gehegen wieder fit für das Leben „draußen“ 
gemacht. Mo. und Fr. von 10 bis14 Uhr sowie 
jeder erste Samstag im Monat ist Besuchstag, 
Eintritt wird nicht verlangt, eine Spende ist aber 
sehr erwünscht (Campanet, Finca Son Pons, Ctra. 
Palma – Alcúdia, km 38,2, Tel. 971/57 58 80,  
die „Black Vulture Conservation Foundation” 
(www.bvcf.eu) bietet Geierwanderungen an).

20. OR ANGEN  ERNTEN .  Wie die Blüten 
duften! Und wie prall die Navelorangen  
aussehen! Eine ganz besondere Sorte ist die  
„Canoneta”. Sie wächst nur im Tal von Sóller und 
ist supersaftig mit einem wunderbaren Aroma, 
erst süß, und dann leicht säuerlich. Es gibt 
geführte Rundgänge, selber pflücken und  
Saft pressen erwünscht! 3- bis 4-stündige Tou-
ren (ab Januar), 25 Euro (Sóller, Besucherzen- 
trum Capvespre, Ctra. de Fornalutx 8, Tel. 971/ 
63 08 76, www.centrecapvespre.com).

21. MIT DEM ME ISTER TÖPF ERN. 
Abermillionen von Greixoneras, den typischen 
braunroten Tonschalen, haben die Töpfer aus 
Pòrtol in den vergangenen Jahrhunderten 
gebrannt. Neun Töpfereien sind übrig geblie-
ben. Bei „Terra Cuita“ zeigt Meister Pep Serra 
Crespi, wie man mit der Drehscheibe selbst 
einfache Gefäße herstellt. 3 Std. mit Tapas  
30 Euro (Pòrtol, C/Sa Roca Llisa 25, Tel. 971/ 
60 24 97, www.havefang.com).

22. SPANISCH AUFF RISC HEN .  Im 
Flexi-Sprachkurs von „Die Akademie“ kann man 
auch zwei oder drei Tage buchen. Nach einem 
Einstufungstest steigen spontane Schüler sofort 
in bereits bestehende Kurse ein. Die Schule 
arbeitet auf Grundlage eines „Superlearning“– 
Programms, mit allen Sinnen, Audio und Video, 
Rätseln, Rollen- und Kartenspielen, auch  
gern draußen. 4 Std. in einer Gruppe 44 Euro  
(Palma, Die Akademie, C/d‘en Morei 8,  
Tel. 971/71 82 90, www.dieakademie.com).

23. MALLOR QUINISCH KO CHEN. 
Eine schnelle Aioli? Ist selbstverständlich dabei. 
Aber das Team um Manuela Lindner, die mit 
ihrem spanischen Partner die „Mallorca Cuisine“ 
in einer alten Finca in Galilea (dem auf 400 
Metern höchstgelegenen Dorf der Insel) führt, 
kocht mit ihren Gästen auch raffiniertere 
Gerichte, Tapas oder Paella. 3 Std. ab 2 Pers.,  
pro Pers. 85 Euro (Galilea, C/Sa Mola Gran 8,  
Tel. 672/44 48 19, www.mallorcacuisine.com).

Frühlingsboten  
im Winter sind 
die früh blühenden 
Mandelbäume

Nach dem 
Gewitter leuch-

tet der Regen-
bogen über dem 

Cap Formentor

NAT U R 
U N D  RU H E 

S TAT T 
H I T Z E 

U N D 
T RU BE L
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Folgen Sie uns unter @BCAcampaign

#BCAstrength

www.BCAcampaign.com

®

KAMPAGNE „BEWUSSTSEIN 
FÜR BRUSTKREBS“

LASST 
UNS 

GEMEINSAM
DEN BRUSTKREBS 

BESIEGEN



Iberogast®. Zur Behandlung von funktionellen und motilitätsbedingten Magen-Darm-Erkrankungen wie Reizmagen- und Reizdarmsyndrom sowie zur un-
terstützenden Behandlung der Beschwerden bei Magenschleimhautentzündung (Gastritis). Diese Erkrankungen äußern sich vorwiegend in Beschwerden wie 
Magenschmerzen, Völlegefühl, Blähungen, Magen-Darm-Krämpfen, Übelkeit und Sodbrennen. Das Arzneimittel enthält 31,0 Vol.-% Alkohol. Stand: 
01/2016. Bayer Vital GmbH, Kaiser-Wilhelm-Allee 70, 51373 Leverkusen, Deutschland.

Zu Risiken und Nebenwirkungen lesen Sie die Packungsbeilage und fragen Sie Ihren Arzt oder Apotheker.

www.iberogast.de

beruhigt 
die Magen ner ven

entspannt 
die Magen muskeln

reguliert 
die Magen bewegung

hemmt 
die Säurebildung

schützt die 
Magenschleimhaut

Iberogast®. Zur Behandlung von funktionellen und motilitätsbedingten Magen-Darm-Erkrankungen wie Reizmagen- und Reizdarmsyndrom sowie zur un-
terstützenden Behandlung der Beschwerden bei Magenschleimhautentzündung (Gastritis). Diese Erkrankungen äußern sich vorwiegend in Beschwerden wie 
Magenschmerzen, Völlegefühl, Blähungen, Magen-Darm-Krämpfen, Übelkeit und Sodbrennen. Das Arzneimittel enthält 31,0 Vol.-% Alkohol. Stand: 
01/2016. Bayer Vital GmbH, Kaiser-Wilhelm-Allee 70, 51373 Leverkusen, Deutschland.

Zu Risiken und Nebenwirkungen lesen Sie die Packungsbeilage und fragen Sie Ihren Arzt oder Apotheker.

www.iberogast.de

Alte Weberei 
macht ganz neue 
Mode – die Kollek-
tion von „Teixits 
Vicens” in Pollença 

Das Sonnenlicht 
spiegelt sich in 
den Fenstern  
der Kirche von 
Port de Sóller

R E I S E



Bringt Bewegung 
in Ihr Leben!

•  400 mg Magnesium als 
Beitrag für die normale 
Funktion der Muskeln und 
des Nervensystems

•  Magnesium, Vitamin B6 
und B12 unterstützen den 
normalen Energiestoff-
wechsel

•  Micro-Pellets mit Zitronen-
Geschmack zur bequemen 
Einnahme – ideal für unter-
wegs

•  Hochdosiert mit 500 mg 
Magnesium als Beitrag für 
die normale Funktion der 
Muskeln und des Nerven-
systems

•  Magnesium trägt zum nor-
malen Energiestoffwechsel 
und zum Elektrolytgleich-
gewicht bei

•  2-Phasen Tabletten für die 
zügige und die „Langzeit“- 
Nährstofffreigabe

Doppelherz auf facebook entdecken!

facebook.com/Doppelherz

Die Kraft der zwei Herzen.
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S H O P P I N G
In Ruhe und ohne Gedrängel

24 . MÄRKTE.  Jeden Tag ist irgendwo auf Mal-
lorca Markt, auch im Winter. Am schönsten sind:  
mittwochs Sineu, hat als Einziger noch einen Vieh-
markt und zieht sich durch die malerischen Gassen 
des ganzen Städtchens. Samstags Santanyí, Leder, 
Schmuck, Klamotten, Taschen, alles reichlich da. Sonn-
tags Santa Maria del Camí, lohnt sich allein wegen 
des großen Öko-Angebots: Sobrasada-Wurst,  
Olivenöl, köstlichster Schinken, Feigenmarmelade!

25 . TEIXITS  VI CENS.  Eine der letzten drei 
mallorquinischen Webereien, und sie hat eine ganz 
moderne Kollektion. Rucksäcke, hochwertige Espa- 
drilles, Röcke, Hosen – alles in satten Farben und 
schön präsentiert im großen Verkaufsladen neben der 
Fabrik in Pollença (Pollença, Rotonda can Berenguer,  
www.teixitsvicens.com). 

26 . LOTTUSSE  OUTLET. Hochwertiges Leder 
und spanische Eleganz: Der neue Outlet-Store der 
über 130 Jahren alten Edelmarke Lottusse in Inca ist 
sehr ansprechend aufgemacht. Viele Modelle, Schuhe, 
Taschen und Gürtel gibt es für die Hälfte des norma-
len Preises – hier kommt niemand ohne Tüten raus 
(Inca, C/Pagessos 14 C, www. lottusse.com).

27 . LA BOHEME .  Hier könnte ich stundenlang 
stöbern: romantisch dekorierte Boutique auf vier 
Stockwerken in einem Jugendstilhaus. Ungewöhn- 
liche, flippige und sehr bezahlbare Mode, darunter 
auch Secondhand aus Theater- und Filmproduktionen 
(Sóller, C/la Luna 14, www.labohemesoller.com).

Spezialitäten  
kauft man auf 
den Märkten 
oder in kleinen 
Traditionsläden
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DIE KUNDIN 
IST KÖNIG.

EUROMASTER GmbH, Mainzer Straße 81, 67657 Kaiserslautern

IN BESTEN HÄNDEN

euromaster.de/markenjury

Reifenwechsel können Sie sich jetzt sparen:

MICHELIN CrossClimate
Der erste MICHELIN Sommerreifen mit Winterkennzeichnung

*  Gültig bis 30.11.2016, nur in teilnehmenden Servicecentern. Pro Auftrag nur einmal einlösbar und 
nicht mit anderen Rabatten und Aktionen kombinierbar. Keine Barauszahlung möglich. Nur gültig in
Verbindung mit dem Kauf von 4 MICHELIN Reifen.

20 € Rabatt*

beim Kauf von 4 MICHELIN 
Reifen! Einlösbar unter 
shop.euromaster.de 
und in allen Filialen mit
Ihrem Rabatt-Code: 
 EUROMASTER20
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 R E I S E

G U T Z U  W I S S E N
Seit Mitte September ist es deutlich 
leerer auf der Insel, nur 20 Prozent 

der zehn Millionen Mallorca-Reisen-
den kommen außerhalb der Hoch-

saison. Im Meer kann man bis weit in 
den November hinein schwimmen. 
Aber Achtung: Die zweite Februar-
hälfte und erste Märzwoche zeigen 
sich oft eher kühl und regnerisch.

Hotels sind im Winter deutlich  
preiswerter, besonders die teuren 
Häuser senken ihre Preise oft um 
mehr als die Hälfte. Mehr als zwei 
Drittel allerdings, genau wie viele 

Restaurants, sind von Mitte Novem-
ber bis Ende Februar geschlossen.

Telefon: Vorwahl für Spanien 0034

Nicole Schmidt hat ein eigenes 
Häuschen auf Mallorca. Besonders 
gern kommt sie im Januar. Sie liebt 
es, im T-Shirt auf Felsen mit Wahn-
sinns-Meerblick zu klettern. Und freut 
sich beim Gedanken an den Winter-
mantel, der zu Hause geblieben ist.
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Wie herrlich, 
wenn man jetzt 

den Strand Es 
Trenc (fast) für  
sich allein hat

Ü BERNACHTEN
1 	 Hotel Sant Francesc
2 	 Hotel Hospes Maricel
3 	 Hotel Nixe Palace
4 	 Gran Hotel Son Net
5 	 Hotel Monnaber Nou
6 	 Hotel Son Sant Jordi
7 	 Hotel Sis Pins
8 	 Hotel Santanyí

GE NIESSEN
9 	 El Náutico
10 	 La Rosa Vermutería
11 	 Celler La Parra
12 	 Club Náutico sa Ràpita
13 	 Sa Sal
14 	 Ca‘n Boqueta

ERLEB EN
15 	 Canyoning
16 	 Strandwandern „Es Trenc“
17 	 Raixa
18 	� Stiftung Yannick und  

Ben Jakober
19 	 Unter Geiern
20 	 Orangen ernten
21 	 Mit dem Meister töpfern
22 	 Spanisch auffrischen
23 	 Mallorquinisch kochen

EI NKAUFE N
24 	� Märkte Santa Maria del Camí 

(a), Sineu (b), Santanyí (c)
25 	 Teixits Vicens
26 	 Lottusse Outlet
27 	 La Boheme
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